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[In der Süd-Exposition der Ayler Kupp erhebt sich der Gipfelkamm 170m hoch über 

die Ebene. Der unterste Teil des Hanges profitiert von der Jahrhunderte langen 

Verwitterung des höher gelegenen Schieferfelsens. Hier sammelt sich der am feinsten 

aufgeschlossene Schiefer und steht den Reben als unerschöpflicher Quell an 

Mineralien und Salzen zur Verfügung. Weine die hier an alten Reben gedeihen sind 

dicht, zart schmelzig, langlebig und immer ein wenig mineral-salzig am Gaumen.] 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd 

steigung:   10-55% 

reben:  70 Jahre alt  

boden:  schiefer, fein   

ertrag:  46 hl / ha 

ernte:   ende sep. 

oktober. 

pressung:  ganztrauben, maischung  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  holzfass, 4 monate volles 

hefelager, battonage 

alkohol:  12,0 % vol. 

restzucker:  7,9 g/l   

Sre:  6 g/l 

lagerpotential:  bis 2035 

 

bewertung: 

moselfinewines.com 93/100 Pkt. (2019er) 

JamesSuckling 96/100 Pkt. (2019er) 

 

Gault Millau « Bester feinherber Riesling 

Deutschlands » Platz 2. (2017)  

 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  

WeinHotel Ayler Kupp 

Triererstraße 49 

54441 Ayl an der Saar 

fon +49 6581-3031 

fax +49 6581-2344 

www.SaarRiesling.de 

info@SaarRiesling.de 

       

   
 


